
Senf-Remoulade  
 
1 Eigelb     und 

2 EL mittelscharfer Senf   sowie 

2 EL süß-scharfer Senf   mischen und unter ständigem Rühren 

100 ml Öl     tropfenweise dazugeben, bis eine Majonnaise entsteht.  

8 Cornichons     und 

2 Sardellenfilets    sowie 

2 TL Kapern     fein hacken und unterheben.  

1 EL getrocknete Petersilie   und 

1 TL getrockneten Kerbel   zugeben und mit 

Pfeffer      abschmecken.  

  

Wer mag, kann auch noch einige ganze Senfkörner unterrühren.  

 

Sehr zu empfehlen zu Fischgerichten.  
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